
主催 日本シャルキュトリ協会（ＡＣＦＪ） 

 

 

 

Fête de la Charcuterie Française 

Soirée d’Alsace 
 

フランス北東部アルザス地方。                                              

ドイツと国境を接し、ワイン街道や木組みの旧市街はアルザスならではの美しい景観として知られています。           

独自の文化で個性豊かなアルザスはシャルキュトリの本場です。～共に味わい、分かち合い～ の象徴シャルキュトリを囲み       

緑豊かな初夏のテラスにて、心ゆくまでフランス流「アール・ド・ヴィーヴル（生活のアート）」をお楽しみいただく       

スペシャルソワレをご案内いたします。 

 Menu Spécial  

 MOF（国家最優秀職人賞）シャルキュチエ ジャン・ピレット氏によるアルザス式シャルキュトリ 

 ルヴェソンヴェール東京 伊藤文彰シェフによるアルザス郷土料理 

 パテ・クルート世界選手権アジア大会決勝作品のご試食 

☆その他、フランス直輸入の様々なシャルキュトリ、本場のワイン、フロマージュ、デザート…etc 

 

日時/Date：2017年 5月 18日(木)18時 30分～21時 

場所/Lieu：ルヴェ・ソン・ヴェール駒場 Acces Map 

住所/Adresse :〒153-8902 東京都目黒区駒場 3-8-1  東京大学駒場校構内 

電話/Tél :03-5790-5931 （井の頭線駒場東大前駅から徒歩 2分） 

参加費/Participation：ACFJ会員(membre ACFJ) 5,000円/ 非会員(Visiteur)7,000円 

            定員/Places limitées：100名（先着制、定員になり次第締め切りさせて頂きます。） 

------------------------------------ （切り取らないでください） ------------------------------------- 

●お申し込み/Réservation● 

5月 8日(月)までに、FAXまたは Emailにてご返信ください  

FAX :03-5789-2569 / Mail: info@charcuterie.jp 

 

お名前                 貴社名                    ☐ACFJ会員 №.       ☐非会員    

TEL：                  E-mail：                                

ご同伴者名 1              ☐会員 №.     ☐非会員  

ご同伴者名 2           ☐会員 №.     ☐非会員   

ACFJ会員 5,000円ｘ（    ）名   非会員 7,000円ｘ（    ）名   合計            円 

※参加費は、当日受付にて現金でお支払いください。できるだけお釣りのないようにお願いいたします。 

※お申し込み後ご欠席の場合は、事前に事務局宛にご連絡ください。  

      日本シャルキュトリ協会事務局(ACFJ :Association de la Charcuterie Française au Japon) 

      ℡：03-5789-2568 / Fax：03-5789-2569  Mail：info@charcuterie.jp Web site：http://charcuterie.jp/ 

https://www.google.co.jp/maps/place/%E3%80%92153-0041+%E6%9D%B1%E4%BA%AC%E9%83%BD%E7%9B%AE%E9%BB%92%E5%8C%BA%E9%A7%92%E5%A0%B4%EF%BC%93%E4%B8%81%E7%9B%AE%EF%BC%98+%E3%83%AB%E3%83%B4%E3%82%A7%E3%82%BD%E3%83%B3%E3%83%99%E3%83%BC%E3%83%AB%E9%A7%92%E5%A0%B4/@35.6598535,139.6825026,17z/data=!4m7!1m4!3m3!1s0x6018f3510abfcf29:0xb35534f710bda049!2z44CSMTUzLTAwNDEg5p2x5Lqs6YO955uu6buS5Yy66aeS5aC077yT5LiB55uu77yY4oiS77yR!3b1!3m1!1s0x6018f35056d786ad:0xa5934154e47beeee
mailto:info@charcuterie.jp
mailto:info@charcuterie.jp
http://charcuterie.jp/


主催 日本シャルキュトリ協会（ＡＣＦＪ） 
 

 

【ジャン・ピレット Jean PILLETTE】MOF（国家最高職人章）Charcutier 1982 

1980年にオルレアンにシャルキュトリとケータリングの店「ピレット・トレトゥール 

Pillette Traiteur」を立ち上げる。フランス食文化が誇るシャルキュトリの伝統の技を完璧に 

継承しながらも、古典だけでなく、その現代風アレンジや世界中からヒントを得たさまざまな 

トレトゥールで、「晴れの日」に人を楽しませる料理のプロフェッショナル。 

当協会主催シャルキュトリ特別講習会講師を務める。www.pillette-traiteur.fr  

 

 

【伊藤 文彰 Fumiaki ITO】 

株式会社ルヴェソンヴェール東京 代表取締役  1960年京都府生まれ。 

父が創業した（株）円居に入社し、兄、弟と共に家業を継ぐ。京都「ルヴェソンヴェール本店」 

（現在は閉店）を経て、1989年に渡仏。アルザス「ビュルイーゼル」等で経験を積み帰国。 

2000年、文京区の「ルヴェソンヴェール本郷」オープンと共に上京。その後、駒場店、南大沢店を 

開き、現在、都内に 3店舗を営業している。日本シャルキトリ協会理事監査役。        

http://leversonverre-tokyo.com/restaurant/    

 

 

協賛 

 

  

 

メゾン・シャプティエ            Ｇ.Ｈ.マム     株式会社 富士物産        株式会社 鳥新        ピエール・オテイザ  

 

    

 

(有)エモントレーディングカンパニー   メゾン・デュキュルティ    トラディション&テロワール     株式会社 門崎          株式会社 進々堂    

 

 

 

株式会社オリーヴ ドゥ リュック          有限会社 鯉沼商会      株式会社 BONS VIVANTS フレンチ F&Bジャパン株式会社    久慈ファーム有限会社      

                                                                                （2017.4.27現在） 

特別協力 

 

 

  

            株式会社ルヴェソンヴェール東京                      ALSACE JAPAN AGENCY    フランス料理文化センター 

後援 

 

http://www.pillette-traiteur.fr/
http://leversonverre-tokyo.com/restaurant/

