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シ
ャ
ル
キ
ュ
ト
リ
と
は
、
食
肉
加
工

品
全
般
を
総
称
す
る
フ
ラ
ン
ス
語

で
、「chair

（
肉
）
」
と
「cuite

（
火
を

入
れ
る
）
」
が
語
源
と
さ
れ
て
い
る
。
生

ハ
ム
や
ソ
ー
セ
ー
ジ
、テ
リ
ー
ヌ
、パ
テ
、

リ
エ
ッ
ト
な
ど
が
、
日
本
で
は
な
じ
み
深

い
が
、
ヨ
ー
ロ
ッ
パ
に
は
素
材
や
製
法
、

地
域
に
よ
る
違
い
か
ら
、
数
え
き
れ
な
い

ほ
ど
多
く
の
シ
ャ
ル
キ
ュ
ト
リ
が
あ
る
と

い
わ
れ
て
い
る
。

　
ワ
イ
ン
バ
ー
や
肉
バ
ル
の
ブ
ー
ム
で
、

シ
ャ
ル
キ
ュ
ト
リ
自
体
の
認
知
度
が
上

が
っ
て
き
て
い
る
な
か
、
フ
ラ
ン
ス
に

「
シ
ャ
ル
キ
ュ
ト
リ
規
定
書
」
が
あ
る
こ

と
は
あ
ま
り
知
ら
れ
て
い
な
い
。
規
定
書

は
、
１
９
６
８
年
に
初
め
て
ま
と
め
ら
れ

た
も
の
で
、
品
質
管
理
を
含
め
た
原
料
や

香
料
、
燻
製
法
、
添
加
物
な
ど
が
厳
し
く

規
制
さ
れ
て
い
る
。
さ
ら
に
は
、
現
存
す

る
製
品
を
製
造
方
法
に
よ
っ
て
分
類
し
た

詳
細
な
リ
ス
ト
が
記
載
さ
れ
て
い
る
。

　
一
方
で
、
シ
ャ
ル
キ
ュ
ト
リ
の
製
造
に

は
多
種
多
様
な
技
法
が
存
在
す
る
。
た
と

え
ば
、
フ
ラ
ン
ス
で
は
各
地
域
に
独
自
の

調
理
法
が
あ
り
、
そ
の
特
徴
に
よ
っ
て
生

産
地
が
識
別
で
き
る
ほ
ど
だ
。
原
料
の
バ

リ
エ
ー
シ
ョ
ン
や
製
造
法
も
、
実
に
種
類

が
豊
富
な
た
め
、
シ
ャ
ル
キ
ュ
ト
リ
を
厳

密
に
分
類
す
る
の
は
容
易
で
は
な
い
と
も

言
わ
れ
て
い
る
。

ま
た
、
シ
ャ
ル
キ
ュ
ト
リ
に
適
し
た

豚
の
飼
育
も
確
立
さ
れ
て
お
り
、

地
域
に
よ
っ
て
、
た
と
え
ば
、
バ
ス
ク
地

方
の
原
産
品
種
で
あ
る
キ
ン
ト
ア
豚
や
バ

イ
ヨ
ン
ヌ
豚
な
ど
は
、
高
品
質
で
人
気
の

商
品
だ
。
多
様
性
に
富
ん
だ
シ
ャ
ル
キ
ュ

ト
リ
の
な
か
か
ら
、
日
本
で
扱
い
や
す
い

製
品
を
紹
介
す
る
と
と
も
に
、
本
場
の

シ
ャ
ル
キ
ュ
ト
リ
を
使
っ
た
料
理
を
味
わ

え
る
店
も
紹
介
す
る
。

本
物
への
こ
だ
わ
り

素
材
、製
法
、地
域
性
を
含
ん
だ
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ヨ
ー
ロ
ッ
パ
産
の

シ
ャ
ル
キ
ュ
ト
リ
の

魅
力
と
は
？

バイヨンヌの生ハム
IGP
IGPとは保護地理的表示のこと。
この格付けを名乗るための厳しい
条件をクリアしたバイヨンヌ産の
生ハムは、ヨーロッパを代表する
シャルキュトリのひとつ。


