
                       

 

共催：日本シャルキュトリ協会（ACFJ）・フランスシャルキュトリ・ケータリング食肉加工工業連盟(FICT)  
特別協力：クラブ・ガストロノミック・プロスペール・モンタニェ フランス本部 

協力：東京ガス業務用ショールーム 厨 BO!SHIODOME フランス料理文化センター（FFCC） 
後援：在日フランス大使館・駐日欧州連合代表部・東京ガス株式会社・グループセブ ジャパン 

シャルキュトリ特別講習会 ジル・ジルー Gilles GIROUD （MOF 1996） 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

● 日時： ２０１８ 年 ９月４日（火） 定員 ４５名（先着順） 

    講習１０時～１７時 (受付開始９：４５) ※途中休憩あり。講習会終了後、厨房見学会あり 

● 会場： 東京ガス業務用ショールーム「厨ＢＯ！ＳＨＩＯＤＯＭＥ」内  

  東京都港区東新橋 ２－１４－１ NBF コモディオ汐留２階 ℡03-5408-435 

● 内容： シャルキュトリの製作実演  ※一部試食あり  

● 会費： 一般 ２２,０００円 、日本シャルキュトリ協会会員特別割引：１８,０００円   

＊９月６日シャルキュトリ・スペシャル・ソワレとのセット料金もございます＊ 

一般 ２８,０００円 、 日本シャルキュトリ協会会員特別割引ソワレ・セット：２２,０００円 

      今年はローヌ・アルプ地方をテーマに開催されます（会場：ルヴェ ソン ヴェール駒場） 

日本シャルキュトリ協会個人会員の年会費は 3000 円(入会時に登録料 3000 円が別途必要)です。 

詳しくは、日本シャルキュトリ協会の HP をご参照ください。   http://charcuterie.jp/ 

 

２０１８年９月４日（火）シャルキュトリ講習会 申込書  

 FAX ０３－３５７８－０２３０（フランス料理文化センター/FFCC宛）  

下記ご記入の上、FAX（郵送）またはメール ffccinfo@tokyogas-com.co.jp にてお申込みください。 

折り返し受講案内(振り込み案内)をお送りいたします。メールアドレス記載のある方へはメールにてご案内いたします。 

勤務先名 

お申込者名 

申込者名フリガナ 勤務先フリガナ  

                                                

ご希望連絡先 

住所 

〒     -                  希望連絡先 （ 勤務先  ・  自宅  ） 

 

TEL ：       -       -          FAX ：       -       - 

申込の内容を

選択して○ 

１．講習会（一般:￥22,000)        3. ソワレ・セット（一般：￥28,000) 

2. 講習会(ACFJ 会員：￥18,000）    4. ソワレ・セット（ACFJ 会員：￥22,000） 

ACFJ 会員の方  会員番号：             

メールアドレス：                              ＠ 

※上記メールアドレス宛に、今後、ACFJ、FFCC のご案内をお送りする場合があります。不要の場合は右のボックスにチェックをお入れください   

【個人情報の取り扱いについて】本申込書にてご提供頂く個人情報につきましては、当局が責任を持って厳重な管理体制の元で保持し、ご本人様に無断で第三者に開示することは一切ございません。 

〒105-0021 東京都港区東新橋 2-14-1 NBF コモディオ汐留２階 東京ガス業務用ショールーム「厨 BO!SHIODOME」フランス料理文化センター迄 

本年の日本シャルキュトリ協会主催 特別講習会は、一日で集中的にプロの技を学べるプログラム。フランス南東

部ローヌ県から、ジル・ジルー氏を講師に迎えます。料理人、シャルキュティエとして修行を積み、1996 年にシャル

キュトリMOFを受章した同氏は、シャルキュトリで有名なリヨンから近く、ボジョレワインの流通の中心であるヴィル

フランシュ=シュール=ソーヌでトレトゥールを経営。パリの食分野の学校 CEPROC や、食肉加工職人養成のため

の高等学院 ESMVで教鞭を取り、県の職人育成プロジェクトにも関与しています。教育活動の一環として海外での

デモの経験もあり、今回もフランスの伝統の技を披露して下さることでしょう。 

【講師紹介】  ジル・ジルー Gilles GIROUD 

1996 年、シャルキュトリＭＯＦ受章。1996～2014 年、CEPROC（Centre Européen des Professions Culinaire）講師 

2014～2016年、ESMV（Ecole Nationale Supérieure des Métiers de la Viande）講師 

ローヌ県手工業会議所（Chambre de metier du Rhone) 第 3 副会長、職業訓練委員会会長 

2003 年～、ヴィルフランシュ-シュール-ソーヌ（Villefranche sur Saone）でトレトゥール「Giroud Traiteur」を経営。 

フォアグラ、スモークサーモン、シャルキュトリが人気。パテクルート、ドライソーセージ「ロゼット」やソーセージの

ブリオッシュ包みなど、リヨン周辺の有名シャルキュトリをテーマにしたさまざまなコンクールで審査員を務める。 


