
日本シャルキュトリ協会 会員のみなさま 

 

今年も残すところ、あとわずかとなりました。 

会員の皆様におかれましては、 ますますご清栄のこととお慶び申し上げます。  

平素は格別のご高配を賜り厚く御礼申し上げます。 

 

2016年は「第 8回パテ・クルート世界選手権」初のアジア予選を開催いたしました。 

コンクールの特別審査員に初来日の

MOF（フランス国家最優秀職人章）シャ

ルキチエのパスカル・ジョリ氏をお迎え

し、3日間のシャルキュトリ特別講習会

では数多くのデモンストレーションを披露

していただきました。 

 

スペシャルソワレでは、ファイナリ

ストの作品とブルターニュにフォ

ーカスをしたガレットやコラボメニ

ューをお楽しみいただきました。 

 

秋にはシャルキュトリの人気店「メツゲライクスダ」楠田裕彦

シェフによる特別講習会の開催、そしてスペ

シャルソワレとしてボジョレ・ヌーヴォー解禁日

に、当協会会長ポコシェフのボジョレと久慈フ

ァームの佐助豚を使用したシャルキュトリのマ

リアージュメニューをご堪能頂きました。 

 

そして、12月 5日に行われた「第 8回パテ・クルート世界選手権決勝」ではアジア大会を制したホテルグラン

ヴィア大阪 岸本一完シェフが出場！結果は第 4位と大健闘されました。フランスガストロノミー界を象徴す

る、今や世界的にも注目度の高い大会となっています。 

 

来年も、フレンチシャルキュトリの普及に向けたイベントの企画、会員様向けサービスの向上・情報の発信に努め

てまいります。引き続きご理解・ご協力を賜りますよう宜しくお願い申し上げます。 

 

師走の時節柄、ご多忙のことと存じますが、くれぐれもご自愛の上、晴れやかな新年をお迎えになられますよう、

心よりお祈り申し上げます。 
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ご協賛いただきました法人会員のみなさま、今年もありがとうございました。 

来年も引き続きご支援とご協力を賜りますよう、よろしくお願い申し上げます。 

 

Membre Bienfaiteur特別賛助会員   

 

 

 

Membre Entreprise法人会員 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

   

Partenariat協力 

株式会社オフィス・オオサワ 

株式会社プラグ        

タカラ食品工業株式会社 

株式会社マンジュトゥー 

http://www.hattori.ac.jp/
http://www.nissinham.co.jp/
http://kakunosh.in/
http://leversonverre-tokyo.com/
http://www.eventos.co.jp/
http://www.pierre-schmidt.fr/
http://www.lyondelyon.com/index.php
http://www.bio-p.com/
http://www.koinuma-japan.com/
http://www.frenchfb.com/
http://www.kk-fujibussan.co.jp/
https://industry.airliquide.jp/food
http://sasukebuta.co.jp/
http://www.iku-aoyama.com/
http://www.ffcc.jp/
http://charcuterie-de-france.jp/
http://www.cordonbleu.co.jp/

